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In unserem Hause sollen Sie sich wohlfithlen. Die gemiitliche
Atmosphire unseres familiengefiihrten Restaurants im Wein-
gut kombinieren wir mit einer feinen, gehobenen Kiiche. Allen
Feinschmeckern und Genieflern wollen wir hier gerecht werden!

Wir mochten Sie verwohnen mit regionalen Klassikern, saiso-
nalen Spezialititen und Ausfliigen auch mal in die Welt fernab
von Europa.

Und zeigen, was unsere Weinregion so alles zu bieten hat: von
regionaltypischen Elblingweinen iiber kriftige Burgunder
bis hin zu herrlich prickelnden Sekten und hausgebrannten
Spirituosen...

Liebe Gaste, Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertréglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unseren
ServicemitarbeiterInnen.



Unsere aktuellen
Empfehlungen

nach Verfiigharkeit

Eingelegtes Thunfischfilet
mit gepickelten Roten Ruben
und Selleriecreme
22,00 €

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet auf Balsamicolinsen
mit Kartoffelbaumkuchen und weil3em Balsamicoschaum
41,00 €

Rosa gebratenes Hirschfilet in der Haselnusskruste
mit gebratener Pilz- und Fichtenschnitte,
dazu Waldpilze
41,00 €

Aprikose / Schokolade
Aprikoseneis
eingelegte Dorraprikosen
Schokoladen - Aprikosen - Schnitte
Schokoladenganache
13,00 €

Alle Angaben ohne Gewahr



Suppen & Vorspeisen

Rinderkraftbrihe
mit gebratenen Kaspressknodel
9,50 €

Rindercarpaccio
mit Feldsalat
19,50 €

Gebackene Ziegenkasetasche
mit gerauchertem Limetten-Lachs-Tatar und buntem Blattsalat
klein 18,00 € / grol3 25,00 €

Gebratene Kaspressknddel
mit Feldsalat
20,00 €

Rote Bete / Apfel - Salat
mit Gemuserollchen und Krautersalat (vegan)
klein 16,00 € / grol3 22,50 €

Rote Bete / Apfel - Salat
mit gebratener Maispoularde
26,00 €

Rote Bete / Apfel - Salat

mit gebratener Garnele aus Wildfang
29,50 €

Alle Angaben ohne Gewahr



Unsere Klassiker

Steirisches Backhendl
(paniertes Hahnchen)
mit lauwarmem Kartoffel - Gurken - Salat und Kurbiskernol
27,00 €

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit sautierten Kartoffeln, Salatteller und Kurbiskernol
32,50 €

Geschmorte Kalbsbackchen
mit Frahlingszwiebel - Kartoffelstampf und glasierten Méhren
2 Stuck 34,50 € / 3 Stuick 43,50 €

300g Rumpsteak vom Angus Rind
mit Krauterbutter, dazu sautierte Kartoffeln und griine Bohnen
38,50 €

Tagliatelle in Truffelcreme
mit frischem Wintertruffel
und gehobeltem Truffelkase
25,00 €

... dazu Filet vom Schwabisch Hallischen Schwein 32,00 €
... dazu gebratene Maispoulardenbrust 31,00 €
... dazu gebratenes Filet vom Faroer Lachs 36,00 €
... dazu gebratene Garnele aus Wildfang
1 Stlck 37,00 €/ 2 Stuck 49,50 €

Fir unsere kleinen Gaste

Pommes mit Ketchup und Mayo
6,00 €

Nudeln mit Tomatensauce
6,50 €

Kinderschnitzel

mit Pommes und Ketchup
12,00 €

Alle Angaben ohne Gewahr



Der suiBe
Abschluss

Vanilleeis
mit Schokosauce und Sahne
oder
mit steirischem Kurbiskernol,
dazu karamellisierte Klrbiskerne
klein 7,00 € / grol3 9,50 €

Bratapfelsorbet
mit altem Weinbrand
9,00 €

Créeme brQlée
von der Tahiti-Vanille
11,00 €

Alt Wiener Kaiserschmarrn
mit Vanilleeis und Zwetschgenroster
klein 16,50 € / grol3 21,50 €
Bitte geben Sie unserem Kiichenteam
ca. 20 Minuten Vorbereitungszeit.

Kase vom Altfuchshof
mit Feigensenf
9,50 €

Liebe Gdste,
Informationen lber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage gerne
bei unseren Servicemitarbeiterinnen.

Alle Angaben ohne Gewahr



